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„Ich wollte einen Wein kreieren, der sich von unserem üblichen 

Sortiment unterscheidet. Es geht mir darum, eigentlich „alte“ 

Wege der Weinbereitung zu beschreiten und die einzigartige 

Eigenschaft unseres Terroirs hervorzuheben.“

Das ist Simon sehr gut gelungen. Der Spätburgunderwein 

besticht durch seine fruchtigen Aromen, seine kirschrote 

Farbe und seinem moderate Tanningehalt. Die Lage 

Mauchener Frauenberg, von der die Trauben stammen, hat er 

graphisch auf dem Etikett dargestellt.

Freuen Sie sich auf Ebbis 

Bsunders. 

Unser Vater, Großvater 

und Urgroßvater hat mit 

viel Freude und Stolz 

den Werdegang der 

Enkelkinder erleben dürfen. 

Mit Aufmerksamkeit und 

Neugierde begleitete 

er unsere Söhne Simon 

und Jonas bei ihren 

Winzerausbildungen, unsere 

Töchter Hannah in ihrem 

Einsatz für nachhaltige 

Ernährung und Judith bei ihrem Berufsalltag der Sozialen 

Arbeit und seine Urenkelin Frida bei ihren ersten Schritten.

Auch die Fertigstellung unseres Kellers mit den nun 

eingelagerten Barriquefässern hat er mit viel Interesse und 

Staunen verfolgt und sich oft an seine eigenen Kellerbauten 

erinnert.

Er ist am 5. April kurz nach 

seinem 96. Lebensjahr 

nach sehr kurzer Krankheit 

im Kreis unserer Familie 

verstorben. Wir blicken froh 

und sehr dankbar auf ein 

ausgefülltes Leben zurück. 

Er hat uns allen ein großes 

Vermächtnis hinterlassen und 

uns alle gelehrt, als Teil der 

Natur, diese zu pflegen und 

vorausschauend zu arbeiten.

Liebe Weingenießerinnen und Weingenießer. 
Liebe Gäste unseres Hauses

In einer der letzten Umfragen des VDP (VERBAND 

DEUTSCHER PRÄDIKATSWEINGÜTER) im letzten Jahr ging 

es um die Frage, warum man den Beruf des Winzers oder der 

Winzerin erlernt hat.

Unser Sohn Simon antwortete darauf: „Weil ich auch ein Teil 

der Natur bin“.

Also ein Teil von einem großen Ganzen, das es zu beschützen 

und zu bewahren gilt, aber auch ein Teil von unserem 

Mikrokosmos in Mauchen mit all seinen Besonderheiten in 

Flora, Fauna und Terroir.

Terroir ist der Begriff für all das, was einen Wein ausmacht 

neben der Handwerkskunst des Weinmachers oder der 

Weinmacherin: der Boden, das Klima, die Topografie. Diese 

Überlegungen bestärkten Simon 2022, seinen ersten eigenen 

Wein herzustellen.

Sie finden ihn auf der Preisliste unter die Rubrik Ebbis 

Bsunders (Etwas Besonderes).

Spätburgundertrauben wurden ohne vorheriges Andrücken 

in einem verschlossenen Behälter für 15 Tage fermentiert. 

Die Gärung erfolgte also innerhalb der einzelnen Beeren. Die 

restliche Fermentation verlief im Barrique. Dann wurde der 

Wein ohne weitere Filtration abgefüllt.

Simon Barriquekeller

Gerhard Schindler, Senior



 EBBIS BSUNDERS
 20-75   2020 ORANGE WINE (Grauburgunder), trocken 

VDP. GUTSWEIN   13,0  6,1    0,7 26,00  19,50 
International Organic Wine Award 2023, Großes Gold

 22-97   2022 Spätburgunder – unfiltriert, trocken  
  13,0  5,6    0,7 24,00  18,00

 
 
 GUTEDEL
 22-11   2022 Lämmlin-Schindler Grüner Markgräfler,  

Gutedel, trocken 
VDP. GUTSWEIN   10,5  5,4  3,1   9,60  7,20

 23-11   2023 Lämmlin-Schindler Grüner Markgräfler,  
Gutedel, trocken 
VDP. GUTSWEIN   10,5  5,1  3,2   10,00  7,50

 22-16  2022 Mauchen Gutedel, trocken 
   VDP. ORTSWEIN   11,5  5,1  1,4   10,68  8,00 

International Organic Wine Award 2023, Gold

 23-16  2023 Mauchen Gutedel, trocken 
   VDP. ORTSWEIN   12,0  5,0  0,6   11,32  8,50
 22-18  2022 Mauchen Chasselas „Réserve“, trocken 
   VDP. ORTSWEIN  12,0  5,5  0,8 18,68  14,00 

International Organic Wine Award 2023, Gold

 WEISSBURGUNDER
 22-19  2022 Mauchen Weißburgunder, trocken  
  VDP. ORTSWEIN   13,0  5,9  1,1 13,06  9,80
 22-19-05 2022 Mauchen Weißburgunder, trocken  0,50 l 

   VDP. ORTSWEIN  13,0  5,9  1,1  16,00  8,00
 22-20  2022 Mauchen Weißburgunder Kabinett  
  VDP. ORTSWEIN   12,0  6,0  10,2 13,06  9,80
 22-31   2022 Mauchener Sonnenstück Weißburgunder,  

VDP. ERSTE LAGE®   13,5  5,9  0,6 20,68  15,50 
International Organic Wine Award 2023, Gold

 
 GRAUBURGUNDER
  22-25  2022 Mauchen Grauburgunder, trocken 
  VDP. ORTSWEIN  13,0  5,6  0,6  13,06 9,80
  23-25  2023 Mauchen Grauburgunder, trocken 
  VDP. ORTSWEIN  13,5  6,4  3,4  13,32 10,00
  22-62   2022 Mauchener Sonnenstück Grauburgunder 

VDP. ERSTE LAGE®   13,0  5,6  0,6 20,68  15,50 
International Organic Wine Award 2023, Gold

 

FRÜHJAHR/SOMMER 2024

Preis pro
Flasche

0,75 l. 
in €

Preis pro
l in €
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Der verwunschene Zugang von unserm Hof zur Gartenwirt- 

schaft der Krone soll Sie bald wieder einladen, bei einem 

guten Glas Wein oder Sekt sowie einem Markgräfler Vesper 

die Seele baumeln zu lassen und ein wenig Abstand vom 

Alltag zu nehmen. Wir werden in Eigenregie, bis wir einen 

Pächter gefunden haben, die Krone wie in alten Zeiten 

bewirtschaften. Wir freuen uns auf Sie und auf unsere neue 

Herausforderung.

Danke für all Ihre Verbundenheit zu unserem Haus und zu 

unserer Familie und für Ihre Treue zu unseren Produkten. 

Gerne schicken wir Ihnen die flüssigen Grüße aus Mauchen zu: 

die jungen Frischen aus dem Jahr 2023 oder die interessant 

Gereiften.

Seien Sie herzlich gegrüßt aus Mauchen  
Ihre Familie Schindler mit allen Mitarbeiterinnen  
und Mitarbeitern.

Der Zugang vom Weingut zum Gasthaus zur Krone.

ausgetrunken



Preis pro
Flasche

0,75 l. 
in €

Preis pro
lin €

 SAUVIGNON BLANC
  22-90  2022 Mauchen Sauvignon Blanc, trocken  
   VDP. ORTSWEIN  13,0  6,6  2,1 14,67 11,00 

International Organic Wine Award 2023, Gold

  23-90  2023 Mauchen Sauvignon Blanc, trocken  
   VDP. ORTSWEIN  12,5  6,8  3,1 14,67 11,00
 
 CABERNET BLANC  pilzfeste Rebsorte, Ursprung Schweiz/Jura

  21-65  2021 Mauchen Cabernet Blanc, trocken    
   VDP. ORTSWEIN   12,0  7,4  3,1 14,00 10,50 

International Organic Wine Award 2022, Gold

 22-66-05  2022 Mauchen Cabernet Blanc, Spätlese  0,50 l 
  VDP. ORTSWEIN  11,0  7,5  45,6 16,80 8,40

 SCHEUREBE
 22-14  2022 Mauchen Scheurebe, trocken  
  VDP. ORTSWEIN   11,5  6,6  2,8  14,67 11,00

 CHARDONNAY
 22-27  2022 Mauchen Chardonnay, trocken 
   VDP. ORTSWEIN  12,5  6,0  0,8 13,06  9,80
 22-26   2022 FRAUENBERG Chardonnay GG 

VDP. GROSS LAGE®  13,0   5,8   0,6 37,33 28,00 
International Organic Wine Award 2023, Gold

 
 RIESLING
  22-33  2022 Mauchen Riesling, trocken  
  VDP. ORTSWEIN   12,5  7,0  2,7 15,72 11,80
  18-34   2018 FRAUENBERG Riesling GG 

VDP.  GROSSE LAGE®   13,0  6,8  3,7  37,33  28,00
 
 GEWÜRZTRAMINER
  22-63   2022 Mauchener Sonnenstück Gewürztraminer 

VDP. ERSTE LAGE®   13,5  5,0  2,4 22,67  17,00
  22-64   2022 Mauchener Sonnenstück Gewürztraminer,  

Spätlese 
VDP. ERSTE LAGE®   12,0  5,2  19,7  22,67  17,00

 
 WEISSWEIN CUVÉE
 23-30   2023 Mauchen Weißburgunder & Chardonnay,  

trocken 
VDP. ORTSWEIN   13,0  6,0  0,8 13,06  9,80

 23-32   2023 Mauchen Weißburgunder & Cabernet Blanc,  
trocken 
VDP. ORTSWEIN   13,0  6,3  1,9 13,06  9,80

  

Preis pro
Flasche

0,75 l. 
in €

Preis pro
l in €
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  22-36  2022 Mauchen Rosé, trocken  
  VDP. ORTSWEIN   13,0  5,9  2,2 12,27  9,20 
  22-37  2022 Mauchen Rosé 
  VDP. ORTSWEIN   12,5  6,1  15,3  12,27  9,20

 ROTWEIN CUVÉE
  19-70  2019 Lämmlin-Schindler FRAUenFELS, trocken 
  Cabernet + Merlot 
   VDP. GUTSWEIN   13,5  6,1  2,1  26,00 19,50
 
 MERLOT
 20-80  2020 Mauchen Merlot, trocken 
   VDP. ORTSWEIN  13,5  6,4   2,4 19,72 14,80
  19-80-05 2019 Mauchen Merlot, trocken   0,50 l 
   VDP. ORTSWEIN  13,5  5,8  2,2  21,80 10,90 

International Organic Wine Award 2023, Gold

  18-80-15 2018 Mauchen Merlot, trocken   1,50 l 
   VDP. ORTSWEIN  13,5  6,4  3,2  32,00 48,00 

International Organic Wine Award 2023, Gold

 
 BLAUFRÄNKISCH
  19-81  2019 Mauchen Blaufränkisch, trocken 
  VDP. ORTSWEIN   12,5  5,7  1,6  18,00  13,50
 
 SPÄTBURGUNDER
  18-54  2018 Mauchen Spätburgunder, trocken 
   VDP. ORTSWEIN   12,0  5,4  3,3  12,67  9,50  

International Organic Wine Award 2023, Gold

 18-42  2018 Mauchen Spätburgunder 
  VDP. ORTSWEIN   12,0  5,7  12,5  12,67  9,50
  18-45  2018 Mauchen Spätburgunder „Alte Reben“, trocken 
  VDP. ORTSWEIN   13,5  5,8  2,2  20,67  15,50 
  Organic Wine Award 2023, Großes Gold

 18-45-05 2018 Mauchen Spätburgunder „Alte Reben“,   0,50 l 
  trocken 
  s.o.    22,60  11,30
 18-45-15  2018 Mauchen Spätburgunder „Alte Reben“,   1,50 l 
  trocken 
  s.o.         30,00  45,00
  18-46   2018 Mauchener Sonnenstück Spätburgunder 

VDP. ERSTE LAGE®   13,0  5,3  2,4  21,32  16,00 
Selection Degustationswettbewerb 2023, Gold

  19-48   2019 FRAUENBERG Spätburgunder GG 
VDP. GROSSE LAGE®  13,0  5,7  2,1  46,67  35,00

R
O

T
W

E
IN

 % vol. Alkohol  
 Gesamtsäure g/l 
 Restzucker g/l

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt.



 1  LITER FLASCHEN 
 GUTEDEL
  22-02  2022 Gutedel, trocken 
  VDP. GUTSWEIN  11,0  5,5  1,9 6,00  6,00
  23-04  2023 Gutedel 
  VDP. GUTSWEIN  11,0  5,7  13,5 6,00  6,00

 WEISSBURGUNDER
  22-61  2022 Weißburgunder, trocken 
  VDP. GUTSWEIN  13,0  5,6   0,9 7,50  7,50
 
 GRAUBURGUNDER
  23-24-1  2023 Grauburgunder, trocken 
  VDP. GUTSWEIN  13,5  6,2   3,5 7,50  7,50
  
 SPÄTBURGUNDER ROTWEIN
  17-221  2017 Spätburgunder Rotwein, trocken 

  VDP. GUTSWEIN  12,0  5,4  2,8  7,50  7,50
  19-231  2019 Spätburgunder Rotwein 
  VDP. GUTSWEIN  12,0  5,8  9,9  7,50  7,50
 
 TRAUBENSAFT
 1012   Roter Traubensaft aus den Sorten  

Regent & Cabernet Blanc   6,40  4,80
  
 EDELBRANNTWEINE
 01 Hefebranntwein  0,7 l – 45 Vol. %  17,14  12,00
 02  Mirabellenwasser  0,7 l – 42 Vol. %  25,71  18,00
  02-05  Mirabellenwasser  0,5 l – 42 Vol. %  31,00  15,50
  03  Kirschwasser  0,7 l – 42 Vol. %  25,71  18,00
  03-05  Kirschwasser  0,5 l – 42 Vol. %  31,00  15,50
 06   Marc, Weintresterbrand   0,5 l – 42 Vol. %  42,00 21,00 

Gewürztraminer mit Chardonnay

 SEKT traditionelle Flaschengärung
 060  Weiß, Brut Nature: Pinot Blanc & Chardonnay 

    12,0  5,6  1,8  20,67  15,50 
  15 Monate Flaschenreife auf der Hefe

  065  Rosé, Extra Brut: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Blanc 

    12,5  6,3  2,5  20,67  15,50 
   18 Monate Flaschenreife auf der Hefe 

Organic Wine Award Silber, 2022

 067  Rosé, Brut: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Blanc 
    12,5  6,3  12,0  20,67  15,50 
  18 Monate Flaschenreife auf der Hefe

  067-375 Rosé, Brut: Pinot Noir, Pinot Meunier 0,375 l  
    12,5  5,5  11,5 25,33  9,50 
  28 Monate Flaschenreife auf der Hefe

  068  Rot, Brut: Pinot Noir 
    12,5  5,2  11,0  22,00  16,50 
  74 Monate Flaschenreife auf der Hefe

 
 MILDE UND EDELSÜSSE WEINE
 Rosé   Nr. 22-37
 Spätburgunder  Nr. 18-42
 Weißburgunder  Nr. 22-20
 Cabernet Blanc  Nr. 22-66-05
  Gewürztraminer  Nr. 22-64

Preis pro
Flasche

0,75 l. 
in €

Preis pro
l in €
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Preis pro
Flasche

0,75 l. 
in €

Preis pro
l in €
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 % vol. Alkohol  
 Gesamtsäure g/l 
 Restzucker g/l

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt.



TERMINE
2024

GUTEDELWANDERTAG 
IM MARKGRÄFLERLAND
Donnerstag, 9. Mai, 2024 

MARKGRÄFLER  
WEINPROMENADE 
Samstag 11. und Sonntag, 12. Mai 11–18 Uhr, 2024
Den Weingütern ins Glas geschaut;  
markgraefler-weingueter.de

REBHÄUSLEWANDERUNG
Pfingstsonntag, 19. Mai, 2024  
14 Uhr ab Weingut – Mit Anmeldung

KINO  
IM WEINGUTSHOF
Freitag, 21. bis Sonntag, 23. Juni, 2024  

HOFFESTTAGE  
IM WEINGUT
Freitag, 19. bis Sonntag, 21. Juli, 2024

ECKTIVE 
AUF DER ECKT ÜBER MAUCHEN
Samstag 14. September, 18.30 Uhr  
Auf der Eckt oder im Weingutshof mit
Jonas Fehrle und seiner Kochbox
Anmeldung erforderlich; 95 €

Gerne stellen wir Ihnen Gutscheine zum Verschenken für eine  
Veranstaltung aus. Informationen unter www.laemmlin-schindler.de 
Auf Ihr Kommen freut sich das ganze Team vom Weingut  
Lämmlin-Schindler.

Zu unserem Team gehören: 
Büro und Verkauf: Heidi Breitenfeld, Christine Wieland; Keller und 
Weinberg: Moritz Höferlin; und natürlich unsere Kinder: Hannah  
ist im Mutterschutz mit Klein-Frida, Judith ist Sozialarbeiterin,  
Simon und Jonas studieren Weinbau und Oenologie in Geisenheim.

aktualisiert immer auf  
unserer Webseite  

www.laemmlin-schindler.de

W
E

IN
G

U
T

 L
Ä

M
M

LI
N

-S
C

H
IN

D
LE

R
M

ü
llh

ei
m

er
 S

tr
aß

e 
4

 
79

4
18

 S
ch

lie
n

g
en

-M
au

ch
en

B
it

te
 f

re
i 

m
ac

h
en

!

A
b

se
n

d
er



 www.facebook.com/laemmlinschindler/

 
www.instagram.com/weingut.laemmlinschindler/

VDP.GROSSE LAGE®

VDP.ERSTE LAGE®

VDP.ORTSWEIN

VDP.GUTSWEIN

WEINGUT LÄMMLIN-SCHINDLER
Müllheimer Straße 4
79418 Schliengen-Mauchen
T +49 7635. 440
F +49 7635. 436
weingut@laemmlin-schindler.de
www.laemmlin-schindler.de

Öffnungszeiten
Montag bis Freitag: 9–12 und 14–18 Uhr
Samstag: 9–12 und 14–16:30 Uhr

Sie können jederzeit zur Verkos t ung bei uns einkehren oder eine 
Weinprobe im Rahmen Ihres Festes oder einer Veranstaltung 
bei uns erleben. Auf Wunsch mit individuellen Speisen aus der 
benachbarten „Krone“.

IHR WEG ZU GUTEN WEINEN

Basel
Schweiz

Frankreich

Karlsruhe

Müllheim

Mauchen

SchliengenR
he

in

Bundesstraße
B3

Autobahn
A5

Ausfahrt
Neuenburg

Freiburg
Bad Krozingen

Lörrach

VDP.-Prädikatsweingüter
Das Streben nach höchster Qualität ist tief im VDP verwurzelt.  
Dabei haben wir eine sehr genaue Vorstellung davon, was 
Qualität für uns bedeutet. Wir wollen handwerklich gefertigte, 
kulturbeseelte, herkunftsgeprägte Weine. Weine, die echt sind, 
pure Lebensfreude vermitteln und die ganze stilistische Vielfalt 
der deutschen Weinlandschaften abbilden.
Ziel der VDP.Klassifikation ist es, die Wertigkeit der besten  
Lagen Deutschlands festzulegen. Aus: www.vdp.de

VDP.- KLASSIFIKATION
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Verkaufsbedingungen
Das Angebot ist freibleibend: Die Preise verstehen sich einschließlich Glas und 
Verpackung inklusive der jeweils gültigen Mehrwertsteuer ab Weingut.

Postversand: Kleinmengen bis 54 Flaschen werden per Post gegen Berechnung 
der Porto- und Verpackungskosten zum Selbstkostenpreis versandt.

1–6 Flaschen: 7,50 €  /  12–18 Flaschen: 9 €  /  24–54 Flaschen: 18 €

Ab einem Warenwert von 480 € versenden wir frei Haus.

Speditionsversand: Ab 60 Flaschen oder einem Warenwert von 480 €  
versenden wir mit der Spedition frei Haus. Der Rechnungsbetrag ist innerhalb  
14 Tagen rein netto fällig. Bruch oder fehlender Wein sind unverzüglich vom 
ausliefernden Spediteur bestätigen zu lassen und uns mitzuteilen, nur dann  
kann ein Ersatz gewährleistet werden. Wein und Verpackung bleiben bis  
zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum. Mit Erscheinen dieser Preisliste 
werden alle bisherigen ungültig.

Verpackungsgrößen: Bei Abholung und Speditionsversand: 6er-Karton;

Bei Postversand: 1er-, 2er-, 3er-, 6er-, 12er-, 15er-Karton

Bankverbindung: Sparkasse Markgräflerland, 
IBAN: DE64 6835 1865 0008 0084 27; BIC: SOLADES 1 MGL

Wein-Nummer Anzahl der Flaschen

Datum:

Vor- und Zuname

Straße

PLZ / Ort

Telefon E-Mail

Kunden-Nr.:

BESTELLUNG2024


